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	 Sensible au problème du réchauffement climatique, Dolfin, 
avec l’aide de CO2logic, a mis en œuvre une série de mesures visant à 
réduire ses émissions de CO2. Notamment par l’utilisation d’ingrédients 
exclusivement naturels et d’emballages carton de forêts bien gérées mais 
aussi en triant soigneusement les déchets en collaboration avec un atelier 
protégé et en utilisant des voitures plus écologiques. Dolfin est aussi 
passé à l’électricité verte et un système de minuterie automatique gère 
plus sagement la lumière et le chauffage. La température des locaux a 
été réduite de 1°C, ce qui a diminué de +/-7% les émissions de CO2. 
Enfin, l’éclairage a été remplacé par des ampoules à faible consomma-
tion d’énergie. Afin de compenser les émissions restantes de CO2, la 
société participe à un projet au Rajasthan en Inde. Il consiste à réutiliser 
les déchets agricoles des fermiers locaux afin de produire de l’électricité 
verte. Ce projet présente également un aspect socio-économique intéres-
sant. Des emplois sont créés et les déchets agricoles sont financièrement 
valorisés. De plus, les familles, les fermiers ainsi que les entreprises de la 
région sont assurés d’un approvisionnement stable en électricité verte.  

Participer à ce projet de manière financière contribue à la croissance 
économique et au développement durable d’une partie de l’Inde. Il a été 
validé par les Nations Unies et par le groupe SGS (Société Générale de 
Surveillance). En œuvrant progressivement pour la réduction et la com-
pensation du carbone, Dolfin et ses employés acquièrent une philosophie 
et une expérience qui les préparent aux nouveaux défis de notre époque.

• �Infos Dolfin: Gilles van der Meerschen. Tél. 02.366.24.24. 
E-mail: gilles@dolfin.be www.dolfin.be

• �Infos CO2logic: Tanguy du Monceau. Tél. 0477.80.11.41. 
E-mail: tanguy@co2logic.com Site web: www.co2logic.be

Le chocolat belge Dolfin 
aide les fermiers du Radjasthan!
Depuis 18 ans, ses maîtres chocolatiers ima-
ginent avec passion des recettes artisanales, 
subtiles et harmonieuses. Mais ce n’est pas 
le seul mérite de Dolfin. Cette société 
créée en 1989 est aussi la 1ère cho-
colaterie belge neutre en C02. Dans 
ce contexte, elle participe à un projet 
socio-économique en Inde... 

Char à bœufs. Inde 2007.
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Dolfin rend le sourire aux Indiennes... 
ce savoureux chocolat de tradition 
belge qui réussit d’audacieuses 
associations de goût et contribue au 
développement durable.

Précédemment, les paysans 
indiens brûlaient les déchets 
sur les champs, sans utiliser 
le potentiel énergétique de 
combustion. Maintenant l’usine 
de Biomasse utilise les déchets 
pour faire de l’électricité!


